esp@cenet — Bibliographic data 



Page I of I 



Stripping process for producing e.g. soluble coffee from groynd 
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Abstract of OE 198261 43 (M) 

Plant matter is treated with saturated steam to strip aroma and flavor substances white pressure and 
temperature are raised continuously. Plant matter (especially ground coffee beans) is treated with 

SmUrsitBu Sl83m 10 Sh ip 3; CmS 3:10 nSVOr SU&SlBnCeS wHslB pi 8SSUrB 800 X8sTip6FStUf8 BsBiBISBO 

continuously . The steam is cooled to 2-5 deg C, recoverino condensed concentrate, Residual beans are 
extracted allow temperatures (IT) of 60-120 deg G and 20-40 bar. The extract is feMown and the 
vapor condensed and cooled. This concentrate is sent to a centrifugal column where it is stripped with 
saturated steam which is cooied and condensed together with flavoring -substances. Residual beans 
from LT extraction are further extracted at high temperatures (NT) of 160-220 deg G B followed by extract 
expansion, cooling and condensation, and recovering the liquid portion of HI extraction.; The 
condensate is disposed of. The extract from respective stages is concentrated. FoliQwIng HT extraction 
(P8^11) the residual beans undergo an ultra high temperature (UHT) extraction {R12} a! 180-230 deg 
C, the extract being cooied and condensed. Gondensate is discarded and the liquid portion is recovered 
m UHT extract. Preferred features; Roasting precedes extraction. The roasted coffee feeans have a 
moisture content of about 10 wt%; Comminuted matter is ground down from a rmm grading of 1 .8 
mm. initial treatment takes place in a percolator, the grading increasing fern about 2 mm to about 3 mm 
over its height 



mm. 
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Verfahren zur Herste%ng von Pffei^nextrskten und d'ereh Verwe'ndimg 
Die Erfmcfeg bstr [fft em Wfahren zur Nerstttjlurcg von 

lo zum &rtpp$fvds$ ArmTias xunachst mit Wassertterapf 
In Korrta&btfflgt, don Osmjif abkuhft und das /Kontiensa* 
a& Af&ma gewEnnv sowia die v&rhteibondert Pfiar-z^ntQi- 
jesnschite&ervd in amero mehf^m^^en yerfBhrerr b&i stel- 
g&nc&n Ternperstursn eKt^tt'ert-^nteV .Vfefw^ridtjng -we-, 
ntgsisns : smm' ypozfaKon UHT State F12, wis in dm Arv 
spFiichcn nahsr define ft sswfs dis Uerwenctur^ dsr Ve>f- 
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Die voriiegefide Erfinditog beniffr sin Vb'fahren ?.ur Her-' 
Rtef.lB^:y0n'-;$5TO)tiai^ tind msbesondere Ear Her- 
s^eUung von Exirakien aus gcf5??« KaiT^hahnen SDvde .5 
die Vem$n4u}5g.;^'Hxtrate nndfe ex^hieitcn. Arornen 
■:mr HersMbjug von iosliebera Kaffe, 

Genroekeefer Kaffee-X&xrafct wialiB Fonn:von Pulvtsr,. 
Pioeken eder Pelkus in grwikm. IJiafaijg alis in heiBein *Va&< 
ser ISsiieher Irisian^K^e herges&dlr uiSii ■■vaflrtdm Fur its 
die Hersi.eifeg jrri jndnstriellen Mafeab wird gemahbner ■ 
Remkaf&e in niebreren sn Serle $z$c\m\m^n Perkokioren 
raiUseiBern Waxser iro Ckg^Rstromv&rfehj^fi e:<arabien. Da- 
be:! wird ein F3;ttN$ig^xtrakt ernaiien, der ansebbeSead ge- - 
kuhlt '« tid ••kadicd.atrieit --witti, sowie tfurch' Spriib- oder Ge- 
fneriroeknaag ;<u de.ro ferdgen Prwinkt w'eHerver<afydieL ; 
wkd. 

Ins drczefoen weiden dafiir fern veTmahiene Ka (Tea-bob- 
nen ' Jet einen Percolator gefnlft nnd mil airier waBdgea 
trakliondossjng bet einer Ibmperatnr von 120T bis 200t : 



wird nmachsi durch einen ersten Perkote der Serie |eiei* : 
^derKaffes ea&ak, w&chgrbcrtits weitgehoad esaramert 
: 1st, inidjaisehlieBend durcb die tolgenden 'Pet ko&tosen dec 
Serb bis jsu dens Perforator; der ftischen K^rree ennbali 2$ 
.Nads- e^ig^Exiniktion wird der erste ?crko;ator der Seri^ 
afrgekoppeit und eiri ciitsprcchcndcr Pei;koia?or mix frisehem 
Rdatkailee am anderen Hade der Serie zegeschaliei ;(ygl, 
. RJ G\M and It jvkRay, Coffee, VqL'2: l^&hsdo^ Hlse- 
vier Applied Sciences, Seiten IM bis 1 33 -30. 

iitf Stand der leehnik siMtfahlrcicfre Vadadonen des be- : 
sehnebenen :%^rjahrefis ?url?er;n.e;hmg von Kafe-Bxirakt 
hetant Zur \krbe*serung des (Jesebmaeks end des Mo- 
nsas von Iftsliehero Kaffee werden bspw, Verfabrea ..zur 
sehortenden IMrakdon vorj vcr laaideeem Rosskaffite mh ^ 

Is xur 



Yerbes^mg cfcr Extrakt-Quaiitat s'M im S tand der Tfcch- 
nik Wtfahrets be^ftdebenVbei mm der :Rftstkate vor der 
B>Urakdon rftil W&sseridtiiftpf tKiter VakuunV&ediagiiir^erj bei 
maxkad 1>^C durchs^fei wird (DS-AA 707 3m, mn die 40 
ll&chiigert Arcma&tcfOe: ajjschlie^end ate Kmt&MS&tMs dem 
"Datttpf- ^'.u isolieten imd s.pater in.it dern llu^sigeri: Exfrakt zu 

&r Vsxb#mzm% der KaOtv-Bx^rak^A.t^beiHe wirfden 
■im Stand der Tijctinik inehrstu%e HKtrfikiionsveriiihrer} vor- 45 
gesehtagefi, bei denert der bereits leilwe-ise exrriihierle Rosr- 
kaffee in einer v.'eiiercft Serb voa Perkdaiorea Sekuadar- 
end ^ertL^xtrakEioijei3 bei '-hoheren 'fenperaturen enter- 
^rren wird fvg]. BP A 097 466 ijoadliS-A 4 7$S 730). Die 
vorge&chiagenen Verfahren kennea die Ae$beui.e xwsr erbcv 50 
hen, wirken stchj«sdoch r^psiv auf dkQMaiil^.^s ;Pr0duk>.- : 

iiii aefwd^t. 

Eine Weiiereni-wickUitsg; der Bxtraktion von Ro^[kaHee 
wird in der HP- B 48940! ^DH 691 D7 is06 beKchrieben, "Bm 
diesern Veri^iren wird gesnairlener Rdstkaflee mwm Per- 
koiai;or rtiit gesaidgtens Wasserdampf bei einer 'Tfemperauir 
von 30 4> C! bis i00"€ nnd eiriem Dreek von. 0/1 bar bis: 
1 3 0 bar 1> bis 40 Minute « ].arr§ dnreasJromi. Der an{filk;-ride 
Dainpf wird gektihh. end das Kondens^?. a};> Aron^a f""'a i! ) ge- 
woaaer^s Der verbteibsnde K^iTee ^rd-einer emen : Extrak- 
66a ••sak ;Iix!M.tic>nswas$er bbi dner fmnpteraiiir von :20"C: 
bis una bei eiaeni .Dmck von 5 bar bis iOObar urjief- 



sa.r -mil ;e-inex -vpa liXTC bis 21frE und eintfin 

Drwck von 5 bar bi$ 10Q bar dnreh den Pe.dcolnjor s-ronis. 
Der iltsssige Bxiraki wtaj gewonnen, dtsr Dreek eni'ipanni 
er.d der Dai)ipfaa^ii : ver^orrerL 

Der verbieibeade Kiiffee kann in einer .jiriu^j lixirakik-jn 
antaogc-a werden, b^f iler. Extr^kiicsnjj^as&er mit einer 
Ternperatur von \$W€ b\$MQ%\m£ bei einem Drwek von 
5 bar hb 100 bar durt'h' tjen Petfeoiatat sa»mL Der fiussige. 
I-xtrakl wird ate W TrAh&vki j^oimn, 

Dicxj; BxErakXe werdsn eingeeegt gegebenenfaik rniiekv 
andcfuod roll den ArottUtf* • vermtsehti $owie-:boi elr-sr Trok- 
ken^to^on/Aietradori von 35-45% gefrier- rx^r sprehge- 
Lrocknet. 

Zieialkr:genann:j:en %jfs^ren deii; StandesderTeeh«ik:isi 
eSt elnen IristanbKalfee .sdi dein fur Rosibohnenkslfe typi- 
• -sete Azoim in gul^r' .AiisbeuJ^ : ejiaaliea. Ka0ee-Ex- 
trakle f die zw &s?.\ckm§ einer besseren Ausbeute riidsrfaeh 
■'cxtr^ieit--wurd^-'w^^iS:j<^Qcb neben Instant typi?,cheri 
Aroinanoten anon ela belia Hydr^ly^eproxeS enistersendes 
OpM'kvor^nf,. so daH^die Qualitat^deri k^sikhea ^ Katfes 

der sest; Jahr/jehnicn dnrchgefnhr^n Hnlwkkiung^atrbeiten 
fchli es daher n^ch wh yor an einem wirtscbafdich geeigne- 
te-a .Verfshren zur Exlra&ion -von gerdslelen^KaiTee'bohnen;,. 
.railieis dessen eiri lnstani-Kaf&e- gewonneu wird, der die 
CXiaiitiri der eiageseteten Provenie n?.e a aufwei^L 

V.) a eeaspreeheedes H^^kt iansv^rtab ren ksnn in vorteii- 
hafter Wmse, auch. znr : liars tc liung von snderen P'flajrzersex- 
trakien sis Kaffee verw^detwerden, beispie-lsweise zur Ex- 
a-:ikiioa von Frnehten, van Malx Oder von <}e^reide Rir die 
r]ersi;eb v Ljrigvon : Instan 

Au{g.abeder yoifUege^den Ufiindiing i&es soiniU sin Ver- 
fahren ?:av Tleesteilung von ?^m^nex:^ak^f] berei^iistel- 
ien, da* in:d>csor)dere die Uteielinng eincs In^aetkai'fees in 
gnier Ausbeu^. snn6 v gii^n,,der in der sensenseben Qualiiai 
einem Roslboh nenk^ir^ay tg n!3 eat:sprienL end den Oe- 
: -scrhifiack .sowie das Amma xler eingesetzten Proves ienxien 
sufweisi, 

Diese Anrgabe wird dnxch den Binsa^ wea%steas eiaer 
xirsa^iicben ExiraktionssUsiCe bei T^fiiperatarcfs oberbaib 
von. r80' > (--gdo^.. Die Br^nduag bctnffi HOJ}utbm>i^rfa|jF^ : - 
ym- Hersieifeng von Pftanxenejtixakten/b^ dzm mm ^er- 
kleieertir PSar^ecudie iwti Shdppea de,^ Aromas ^nnaehsi 
imt Was&erdjciipf in Kofttskl -bringi,- den Dsnjpi' abklMt and 
dm Kmkmki alsr Aror^a gewinm, -sowie die verbiathenden 
"Pfiafj^ente^c anschlieB&nd in einern rnehr.siufigen V^rlabrers 

wobei. man 



(!) die zerkieinen.^n Pil'any.enieile &k Ai:xga:rgsnmte- 



erfdigi eke sporjiane panieire Vferdar^pfnng; de^ Ex^ktes. 6s 
Dfiff Bsnspfanfcil wird gefcabit mid das Kondensas. fds 
Arorrifi gei^gert. In einer nachsien Sieie wird der K'ijljee ei- 
ner w$ite«sti P^tiiikdon enJerzogea, bei ; dcrHxiraktipiisvvas- 



d^pfdurei^lroTai' wobei man wsShrcad dos Stdppvo^ 
gfinges -Drisek und Tensperaiur kontiniiierlich erb^hlj 
vien i')arnpf ansei^ieBend anf 2 £: C bis 5°C: kiinii end das 
Ko^denssi im AfOfaakoa?:epiras gewirasr, : 
(II) das verbieibersde Pft a n zeerr iater ia} aus S'tefir- f ei- 
ner Nkdrig-lbiiipemier-Ex^kLin^ (LT-Iktraktiod) bei 
Te.mperataten von &FC bis I20 c t" end Draeken von 
0 esr bis 40 bar ent^TAvirfi:, anseMisSend den BxJrakr 
entspanoi, de?i Ea lapan y ng«darr ipf an^n^:kttb}t pnd 
da& Kondensat ak A^nakon^entraigewinnt; 
(in) : deti rllss'sigen ixifaktantcii (LT-ExtfakO^us Style: 
(E) iSber eine : SebtoudcrkOionfse kfe, wanrend er mm 
Strippen der Aroi^abestandiejle mil ge^s'ttigiein Was- 
serdaaspi' kontakderi vvird; - -dm. ■ Aroma i entbalienden 
Wassercianipf au^gt, Mhit und das Kontesat als 
Aromakoaxeatratjewia^t; 

(IV)'. dm verbieibt^de pnanj^tHnsiena! aus piufe (II) 
dnet Hsxh t.eniperaiiy r-I:>: Iraki i on (I-IT'Extraktioa) bei 
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l€if€ bis -220**0 umerwirft dea Bxtraki etuspaom, den 

verwkft sowie -deti fSyssigen Anted das Hl-Bxtrafcte 
gewinm; and 

5 

die m den>wei%en Stu&n geworacnc-n Extrakto. tmh 
(jbischen Ver&hren eiaeagi, dsdnrah gekew.eienriet, daB 
arm m Anschi# an Stoic (IV) wcaigstcns cine wdtcrc E» 
u^fassuafe (V) dBrch&fci^ bej der isa© das JPte^ixm- 
terialaus vSMe (IV) eiaer Ufe-Ilochtempe^ i8 
(LO'fT) bel einer 'ffeinperaiar von l8fl y C bis 23() !> C anter- 
svMl, den Extrakt ensspanni, den }2ntspanaaagsdan-spf .au'f- 
:(lrjgu kuhk ml das Krxidensai verwirfi, and den fttSssigea 
Afifjeil aLs Ulf F-Hxtrakt gewsnat. 

Es waxdc somit jjberrasehendorvveise fcsfgest&Uu daB 15 
dureh das er&mlungsgemaBe Vejfahran xisr 'HessieHimg 'vac* 
l^^KcnesixJikteri em fetani-Kafc in gyier Ausbeuie ge-- 
wmr&n werdsn kaan, der in iter Qnalitai einera RMioh- 
nenkaffceaufgtiB entspriehi and der den Geschniaefc. sowie 
das Aroma der eiagesc?zi<?.Ti Pr9veni.e.a?iea anfweisf . 26 

Bed den : P^an^meJ&n;: tan es. slch bdspidsweise urn 
Irachfc oder Wur*e$fi haadela, wobd Bohnera ZereaJien, 
Mate, Getreide* ?Mi®rk oder Obsj bevorxug! and Kiafc- 
bohnen besonders bgvemigt : sin& 

Gern&S einer -beivor^wg&ssfs. AMuitfufigslbms der Erfta- 2? 
dung vverden diePftanxenteile vor der Extrakdon naeh un 
Stand dc-r Teohnik Ubiicboa Verfshran gerdidat, \teugs- 
weise erfosgt ale Sdstnng mf.oimm Kv^zeitrdsicr,; wobei 
Rostzfijtcn von 80 sec, his 3(>D ;see, be«4ers bevcmigr 
silJd SO 

l>te fekieifieriifig der Plla^^leile-kann nach bebebigen 
irn &&ttd der Ibehriik beschneb^J^n Vgrfcataii erMgen, 
woM das %nttahien der Ptlanxer: fails b^vantttg* : isr,. Be- 
sqndere Vortede ergeben siet\ wean die Pftanzante^e aaf 
sine diirclischniUbcbe teasroSe von • 
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vemiahkfi warden, da die Mns Vbrmaidang w eiser Yer~ 
vielf aefcursg der fur das Hxtfakdofisverf^iiroa /.a Veriaguag 
H;eherrden A^U;JsehOacbe (iihtt. 

Wei^re Voneiie das ei^adusig^pm^ef! Vbifahreas er^a- 
\wi sieh t www vms daa gyfeiaigton Perkaklor :/.a Be^infj 
cier Exlrakto; so Jiat den Pflanzen^iien fuib', ; da6 sich euse 
tifviere Schiehi njR eifjer durch^chaiubeb-en KomgroSe voa 
2,0i^ bis 3,0 |fs?K„ eina KaUiere ^chich?'. mi mnm darch- 
sctaitElichcn' 'Komgr^b- v-ori 1j2 mm bin 1 r S t«m und eiae 
o-^rs vS chichi mit einsr rfurchschnjtdichcK3' Koragrosk voa 
2,9 mr^i bis 3,0 a^ % , ergibt. OcTFiSft einer hescjmte bevor- 
mpevi Aasl'ahmngsibrin der Jlrlinduag wiM-dabai dcr fc- 
kolau>r so gefulla daS die ea^re Sehicbt elwa 3%< die laiii- 
{ere ..Sdvefti. etwa 9 :% ufid.dic obere Schicht tws 6% der 



Fiar die EKjichfuhrung das: erEmiunf sgemiiSeij ahrews- 
konnen mi Slajjd de.r 'Teehnik abiiehe Perkoi.iiorea varweri- 
dm werderi. Naah einer besondets bevorzugtca Ausftih- 
ruBg-sibrjB. warden PerkoiaJ.oraa mil mmm\ Dafchmesser 
von ciwb 0,7 m aisd eiaer l^obe voa .sstwa 1 ,5 in .-yefwendei, 55 
da es . &ieh er§ad«rigKge tn ii B ubcmtscheKderwe^e ^ezejgi 
haa da : S' such in Patkd.atorea relaiiy geringer Lange die Ex- 
traMoa von M n venisshjenern S.Ssik;3'ffee - mSgfich \%. wo- 
bai eia dam Hiasalzmatens] sdsqujue^ Ar^ma gewonnen 
vvkd, fiO 

(JamaB ek<e? A^sfdkrungsforrn der BrSndaag mr-i ds-r 
.Berfeajatpf in eiaer erstars ; Siafs mil g<$a£tigtern Wa^sai- 
daaipfdurch^iroaUvWahrenddiaser Phase kma djeTbmpc;- 
ttmr vsm 'ca,.'3?,5 a C aaf cs, erhoht werden. berner 

ssnd erfrnfegsgejjxsBe Verf^hrea bevor?;agl bei daaea m ^ 
Begiaa der Bebaadk^g inirWassafdarftpf in dera Perkoiator ; 
aia Untcrdnsck vadiegt -wobet V^fafcrett* bei dmm mm to 
Druek wahread der Beha«dJ^ rml ^sserdarripf von 



0,05 bar Umer\iruek: aur 1 >5 bar Uberdruck axhobt, bsspR- 
der$ be vor^ugt sind, 

GeniaB eiuer weiierer* Ausfdhryfigsffbrns feetriM die vor- 
itegcaefe Erliadaag 'Verlabr^n mt RerateUijng ym In-siaaf- 
CSeiranktfn besiehend aas Puivea Racket: oder Petes, be* 

Stand der Techmk : -»bHob'» %tfataft iro^kneb : bra Rabnsers 
deryadiegeaden Erfiiid^£ isi dabel d?e' HersteUang voa 
starilrKaffee- besondef s bcfvomigt 

Die Brrladimg be^rifft iasbesondere haibkor^iiaaedie^e 
Verlabrea, bei itenm v^f^ehied^ne "Fe-rkoiatoren einar Ex- 
iraktionsstafe ia Se.de elner Bxtrakiioa&ebibeit v^reinigt 
vverden, Dsbei wird 'Hxltrakiions^l^ssigkeit mnikta 
itureb eirjen ars;.ea Ferkc^ataf der Serie geleket. der Kaff^fi 
ea*MlU. weivher bereits weagehend exirahsc-fi is^ a ad an- 
sehii^ttii dureli- i\k- . J^eisdKn f-^rkoiaioren ■tier Sede bis 

dem Perkoiaioi; der friw:hen KidTee enthiiit. Kaeb erk>lg- 
;.ar Exiaaknon vvird naah;|m Stand der 'T^chnik abb.ehea Var- 
lahrert der arsie Parked sior der Scrk- abgekc^ppali und ed: 
eatspfeehe^der Pei^ofeior uiit irisch-era Rdsikai&e ans ai> 
tkrea H^de der ^erie zu^sehajiei- eiae c^isprccheiide An- 
lageisv in Fig, 
ien be:<deben. D 
s^eb .. insbssofcdeffc far dfe atei gerjanatea Stafe-c : s) f .fc) aad 
d) des K^irakfejasyerfBlifen, 

Aueh bei a^cin haMondaaiedicaea Betrieb ergebaa 
sk;a : waitare Voriede, w$nn der Perlir>iat0r 5ehieh m&m mil 
F^^.e^ei..lea bejatu w&X so rfa& sk-b firei Sebiehtea mti 
einet ^v.ersehaitdicben : |fengmBe e:!:|ebe^ x vgl Ft Fig, !, 

I^raar ist e? bevc?m^k 4m Perkotor ia einer emea 
Shm ,n^t;g^satti^m Wassefdajnpf m ^chmMm, wobei 
der Bruiik • -^'§hrien<$ '.clsr-; BxtrsLkuoa von aineni Unferdri3ek 
von 50 aibar aaf ^iaea I>reek voa 1,5 bar y^eboben wirxi 



Der Bampf and die. gesuippisn Aix>meii weidea koiideji- 
sim and; a^f TV. bh 5X gvkuhli and m I.agertank. M 
Aroavci gelagen.. 

Isi der nSebsiea i? Jiifc werden 2 "bis § Perkdatoren in 
Reibe geKeha^t and b#i eincr Hsjaperaiac vm <30 ;> C bb 
i 6( fC and einera Drac^ von 10 bar bis 3D bar extrafsifiirt (P3 
bis P7, efjtspnebl dec 1 3 x Stofe), 

Webere Vbrteile.ergeben .sicfe- m-mt Sinfc .der llfVHxtrak- 
doia wo der lixiraki lib^r.eifs Drut'kh^y.e«yststH''{23) (8 hsr 
bis 30bar) n:ad aiaaa Wm&M$dm : (£J} hzi 0C hk 
1 :2(^C dir*M in cine aia-fcinlige Kchkuderkolonae (S) ga> 
leitaa wird, tind hier nd^ges^dgicm.Wasserdaatpf (7) aater 
50C) tiib;if Unterdnsek gesmppi. werden. I>er Dampteeii 
wM koadeaden 'ursd kaan snf 2 bk 5°C g'ekilhfj. warden. 
Der DM^>femejrfca«j $zam wiihrend des AnMs in die 
ArcawJ "b", c 'e" ga^Huei warden. vvoM te Arom53 
20% bis U)% des Ab^ug^ aeiaigt und ■unhc^and&^ mis. 
Arornij ''a'' ve.nrji.se ht wgifdea kaarj. Arora^ fi e" beiragr. awa 

Oeraaa einer be von*; uglea Aa s Hih r u r:gs form besieni die 
I:T^lafe;(l:;}>i nndO-2)aus ftjj^f ?erkolat-oren T vgl. Fig. L 
gesitaS einer w^i^fea bevorzagtea A-iJsfytoagsforn^ wird 
der SUife P4 eina Draekeatspannuag naebgeseiiala^t. wo 
dureh eine Teli verdarrspfyng eriblgl and die 'lemperatur da^ 
}3x trsirr.es «af die gewansch-ie ExtfakdoDSiempeMar far dea 
mil fnsehenr Rdstkadee gefOJHen PerkoMor redaiiert mixl 
D^r'Dampf wird koaderisieri, gekublt mtikti L%wmkM$ 
Aroma 'W &&&mmll 

Die Aroraen 'W m& "e 14 werdesi aus der 'Scbkacierko- 
lornis ei.ner:lekdfi^ier^eitonne zugafebru dort'von m$c- 
mmwhlim Besiai3dtei[aa betkni and konnen gegeb^nenlaH^ 
anseblieBend als Aroma • t g : " d^m,.ferttgei? Bxtrakv^fef^hrt.: 
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wsrden.BervonArom 

drier Bruekptfrnpe- m dm. nachstea Pericd&or (P3) g&fot- 
Am., 

)lmc bzmndm vorteiliba^ ; Ikttakt-Qea&aT ergifc sieb, 
wenn.iuan a& Bxtt^OBsOus&gkeh in'Stufe a) den LH-Ex- 
trakt tapes bereits weftcr oxMjferlss- Kslte' aus Smfo b) 
verwefide'L 

Wetee Vbnene ergeben sieh. wenin htim Takteis vcmidsr 
IJT- m l^uife (Fig. 1, H bis Fit) aim bestumsfe 
Menge ; z/B v 200 kg-^ die 
ProzeBwas^jpt»?j{«-m3S dent Prosed ge.sebahei und die \er^ 
binding zt= der rill, Stufc hcrgcstctU wird, Dadureh wird 
der feixfie Perkaafor der LX-SiHfe (??} auf das Te?riper;i^r- 
nivt*au der I?I>Kx5;rEik;ion sngehoben ud dic ssbr gaiJ>ge 
Xonsentradoa aafrveisende Kxtrakunenge (ans F7) nichi als 
HT-Exti^t 'abgez«^ii » . .sondeiis ais . Bxtf sfelipssn ussigkci l In 
darO-Sune genual 

hn n&^hsten 'Tafci wird die Aniap; wieder i« LT- und OX- 
Sruib jgtfrcfcm'und der neu in die Hl-Smie cingddbrit Per- 
kolator (plzx P&) . vmtdem Kxiraki der folgenden Pcrkolato* 
ren durehKlromt 

&ft cki TllSSasfc kitenen ehenfaUs zwei bis % Perkolataran 
nrlleihe gcscbaiteE.scjn. 

Its der in Fsg, 1 d^g^teUte-n-Aalagt:^we-riien vier Psrkola- 
loren fSr .die-HT4ixrraktibn. ctage&tt&(P& bis Fii)..DorIr..x,- 
ira&abr.ag wird cisrekt fiber eirr Drs&khake^y stern (25), das 
vor toigsweise suf 10 bar :b;s 30 b?ir eingesieilr 1st, in einen 
Enispannyngsbehato (14) entapanat, der yorxugsweisa- bei 
560 sabar bis : mfear bemebea wird. Der aaMleade 
Danipfentdl wird ais Aroma V 1 kqnden&sttimd verworfcR. 
Der Ons-sige Ameii wird ai:f 15*€ bis a{f€ gekiihk und in 
cimm Lagenank (M> jekgeri, 

A«ch;bereiTie.m harbkondnnierliehen Be: rich : kann eto 
OFf^Smfe vewejK&i wfcfd&V W.ie i;.v Fig. 1. dargesteift,, 
wird dafe tier Pc*kote HI In die Um~Smie P12 getak- 3^: 
8kL Vbrher kmn die FlUssagkeil aus PI! dur^h aufgesctaicn 
Danr^feek von i-5 bar bis 25 bar in die Stufen P8 fcisPiO; 
gepumpt wcrden. 

In ikr IIH'^Stul'e kcnnen 1 bis mirBstrak" 
iiQnsiliJssigkfiii'- bd esner '%jipcratur van '206*0 bis 22$°C 
extrshlert werdeu (17). AnsehtkBend k^nn die Bxirakli<xis- 
iluHsigkeii: iibtT fiio BrudchalJ.e.systes (26) direkf in eiders 
i^n'ispannungsbcha].le.r: enispa^nl (18) wcrdcn. Der Mssigc : 
AfitdJ witei v<>rv:ugsweise aijf '1S°CI Ms 3;D Q C gck.UhU und in 
ziwm l&gzttmk (2$) bei 25 <? (^ geiagert, 4> 

A^scbluS an die IlffT-Stufe .kaan der Pedco^sior ge- 
1cm- .and. geminigt sowic erneut ml ^mzm&m bcfMx 
werderL 

Das ed)0;dungsgen^Je Verfrihren erhiubicirjc hche Aus- 
beute, gentaS emer l^vom^f)- Aiisfutoag&fornv der & SO 
rlnd^Rg beJxagt der Ab/ugs^te?r > ,d^r :sicb Hxirak^b- 

Srufe von I bis S/wohci «in Abziigsfaktor von 5 in der I.T- 
Siote, 4 in. der ifeSiisfe isnd 2 in der UinvStufe ^ besanders: 
bcvor/iigi isi. S5 

Qn g&sgzmn Bxtr^te weiden getresni s^der vemini, 
iiber -Separatoren von l.'est- '«nd. Sch webesioffen -bsfieit ynd 
in Hndatiiplem emgcJsngL . 

Rahrr^n der vofjiegenden Bdiad^kig isi es besonders 
bevotz^gi die lixlrakxe ^"uteiaante wnd mi dm Aromen 60- 
N 'a K , '"b r ' imd Y vermiscto and nacb im Stand der lfecb- 
mk ^biieherwei^e : -m uoekmxu wol.>qi' eine Oefrfe .odcr' 
Sprabiroekiiung b^voriugris; v I)nrc:h d.as rrakiioniercn der 
A^men. und die ^chMknde- Aaswahl der>a benuL^nden 
Fraktion^ kmn der sensot3,sds$i. Ismdrwck 4m Frpdukm-.^ 
vej^riden. werdent. Verscbtor^ Mi^chnngen der Aranm 
.kc^itcn vcrwendet werdm, urn aiie MafMaararderLpngen .^u 
erfuileit. 



DaM kann eia iosiiobcr Hxirakt gev^onnen werdert:. der 
die Qi;Jii'iit:at der' dnge^etziurj Proventen-zen imd ebie babe 
wirs^cbafElicbe Afe^ept^. aefweist, 

fee 

;Da5 vorUeg^tsie Bd^d beschreibt eine xweist«%e Ek- 
irikiion n'iil naehgescb.a|fe^r UBT-Siuie, tmi dem eiu Ev 
iraktion«grad von ^iwa 58^ ? bmigen ^uf die im Exiraktab- 
ieiig 'CnthBilene Ti^ken^f ^iwge : \m Verglrdcb ziini dngtv 
set.Kte;fi /Rosika^Tee, er^^^erden:kai3n v 

OewinRung von Aroma 

200 kg ,gtn5y.hiener Rd&tkaiiee ifiii: 10% FefX'hie ■ and ei- 
ner i3sistkfen : KorngroSo vim 1,5 mm werdan in den KisrBe- 
sehiekung v^eret^tep Perkohter mii tinmn Dnrcbme^ser 
v&ti 700 imv: und einer lM^ von 1 ,5 in gellUit 

]>sr torkctetor w:ixd. (0 wnm JhowMxi&k von. 50 mbar 
evak^iert, AnsehlieBer^. tvird dim Ros^sj^ebett xins ^ut- 
dampf von 100(5 .titbsr d^rcbsj.ro^s , Bar SatjEdat j?pf : and die 
svas^rib^ii chen A^m;jteiandiei};e werden auf 2 !> € hh 5 r 'C 
gekuhlt end in dnem \Vaagebehal5er aafgefangen f dabei 
wird im Vediaitnis zu? kond^nsierien und verwogenen Aro- 
{t^kbRdessatmenge der ..^p&zeBdruck im Perkoliitpr tind der 
Satjdampfdruek Dber die Tak^eit von IS Min^ten '$uk£e$* 
^ve ayf 12D0 rtibar: aagehobetj. Auf die aingeae^ie Rostkar- 
feeriimgc bejogeri, word^n innerbaib der ^Taktmr 18,0% 



In der I^-Hxlraknonpiufe wird dcr gessnppte Perkalasor 
rnit Hxtrakt der vorherigen Perkolaloren anfgdxilt^ exfra- 
hisri und der Bxirak? abpzogen. 

I;i-Bxtrakiionsstufe- besteiit ms 5 hinierekander ge- 
s^halieien Perknb^.orea, die vo?; amen each oben dorcb- 
•siroriri warden. Die IsintriUs^mpcratUr dbs li-Xiraktes in dens 
Abzug&perkol au>r betr^V Dk Exiraktab:^eg:si^enge 
benagi 720 kg pro TakL 

T>ie ProzeBwe.sser^iniriii^te-niperatiir beiragt In der In- 
. RxfrakTionssiufc. 152%\ Per erridtc ExiraJcticnsgrad in der 
IJ-pKirdkdonaslnfe be^gt 33,0%, be^ogen; auf den e-inge- 
se^ten Rostkaffee, 

Der !.!T- Ex j /ak ► ahzng wird direkt naeh dem Pi2rkolaa>r 
von etwa 10. bar Anlag.o:^ruck anf '^inen Dryck von 1,5 bar 
i^dnzierl and in eine urjier dne!E Dr:jck von 21X3 inbar sie- 
bersde mei^rstufige ^chlevd^rkolonne.gppei^. 

Der i;r-BxU:akt wird oben in dm Kdoane eingesp<:bu 
aber die 30 drebondtin B^ien diir &;bk-ederkoionne dercb 
Hi'ehkraB.'und I^slibieebe gefdrden und ini liatepets Esreich 
3ijsge.rrager?, Tm G<?gens?ix>n's wird Sa^-dairbpf yon 
1200 mbar mni Sinppm der Aromabestandieile ans dem 
Hxtr^kt "d^jrcfX: di^,Kokin^:ge-rltev^^ Atssrritt a!s Aroraa- 
ko.^§?it^i - *b* iii&i-c*- w$ 2* ; C bis 5T gekahli una getrenm. 
bis tur weitei^n Vejrwsfsfog bei THl ht% 5°C gelaprt. 

Die gegrrippiC' Aron^^onden : satn*tenge betrsgi 15% pro 
Ikki 'be^ogen anf die ei^gesetzte Res {kairTscjiiienge, .wobei: 
die : ersim 5% ais Aromakonde-nsat ,l b" gen - enni von den 
lO^Aromako^nsat V s bei2T bi$ 5'C gelagert we«n, 

D*sr Bxtrak.1 <Jer: Ll-%inikiiofi^iule wikl vor Einlnti. in 
den Abzugsperkoiator fer cine Dructoispaannn^ yon 
diimM^toek20;b^.«bd 

if^ewi Abscheiaer tinjspanni. der Mwerdende Dsrnpfan- 
tdl-Vdai. 18% des einge^E-^sn Mstkaf&es ais Aromakon- 
d&mt V ■verlla^igt ayf 2°C bis 5°C gekOhh end ^ur wei- 
tj^rei) %rwenden,g.bei 2 0 C:bk5 9 C gelagert. 
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ans dem Abscheuler minete sifter Flassigkeitspumpe &bgts- 
zogen auf denP?oze]3druek von. ID bar gebraebs ..-wnd durch- 
stKJi jit den Ab* ugsp&rkolMor. 

Iter nieift, verdarnpfie Antdl des- i&Etiraklcs wtrd aiif S. 
25°C gekiM nm 30 Minuter* gel%eti nnd in eineni mehr- 
stoftgen .EMampfer mf. einen T;rc>ekemstaf£gchalt von44% 
eingedafiipii 



1 Pi-Ex ;rakti on 



Dkfolgende in : 4&£raknoa$sm& ' bcsiebt aus 4 infcdbe 
geschs^feten Perkobioren, Diese werden durchsfr&m nnd 
der HT-H-xtfsk!. abpeogan. Znm Bnde des Taktes wird der 
fcriig sbpscpne HTrA^gsperk&i&ior mil derrs ie&ien *5 
Per kolator der LT-ikiriakUoj«u& verbundsn m& der inhak 
des IIT-Ab^%&perkoiai.ors in den LT^erkoMtif ver- 

Fur dieses Zeilraum van 4 Misiut.cn ss-iai die LT4V;x>el'>~ 
wasserepeisepu^^ J f I -ProzeSw asserspei- 2tf 

sepiinpe: ver^raBgt jewels einen Fsrkotoreniahan in d-ets 
foJgend&s Perkdalor, N:ach der Trwixirakiab- 

mgs-mmgo wird weitacgssak&L Bad die: ■Trenmsng IT/IiT 
wieder hergesselk 

Die lF]-liximkiionssm& wird beieinemPfozeEdriick von 2> 
20 bar und einer rX^Pro^e&wass^ von 
betrjeberi Dnreb em narMicte Tempc«nr$eJais£.' 
wird arn FO-Abzug eine Temparsuir von I78 l -C gefahrcn. 
Die Abmgs^enp betragt ;S00 kg pro Trskt. X& wird ■ efo Hk- 
^tfonsgrad von 17% be£og : en mt e^esetaten MstkarTee w 

De-r FFExiraktabsiig nut einem I^c>xc : %feck vtiji : 2Q bar 
wird in einem Abschekier anf 400 n>bar enBpannL 

Dier P^spanrr^ngsdampf : von 5(&.- des dngesetzten ' Rtisi- 
kafes wird inv Kdnde^ator VsrHussigt- t3B<i ais Aronia "e rr ?-> 
vcrworiba 

Der ITi-Ex^rakiwirii aaf 25T gektihU mit dens UHT-Ex- 
jtratkt venmschs und nach e»serT y age.nf.eit von max. 30 Mar- 
ten aotif 54% Trocksnsnbs^ und bei 
7T geiageri, ^ 

'Die UHT-BxtrakSions^ie 'hestehi a^s dem znr Bntlee-- 
nssg s&pariensn HP ^^oktor; 

Vor Tafc&n FT-Perkolviiors in die UHT-Bxtraku- 
oEissmfc- wird HiD-I^urspf von 22 von oben .in den Pcrko- 

Der topampf ver^gl den Plii^igkaii^nhai! des HI- 
Bistkototsia citfti aadyge.sch^tet.er) RT'PcitoL^.or und er- m 
war rn:t dabei den von By$si;gkeii wtiig^hend befrei^ Per- 
kolsteririhaU auf 220''"C Dsaach erfolgi das Taten uud der 
HT-Psrk'ciaJ.or w.kti ?nm Hntkeren separiers. vbr dem BrsJr 
lee^en wird der Perkotor mit PrG^eSwasser vots •22Q"C 
durehstrottiiv w^bei die Ab^ug^tneri-ge 4(>Q kg pro Takt be- 55 
teagi wkd ek Bs^tioRsgrad von 10# be^ogen '-mf den 
eb"jgesei'iien R5slkafe- em&J [i, 

&r UHT^BxtrsMahzjjg wird '.mil einertt RozeSdrnck von 
20 bar in einern Ab&chcid^r nib:ii" ent&panrft, 

Der ErnspannEjngsdainpf von 55% des ein^&eoxen Rosi- 
kiiffees wM im Ko-n-de^iscttot vetf.iissigt nnd ais Aroma "f 
vervvorferj, 

Der yif^BKtr^kt^ird anf 25-C' ; gek;ijhli mlldem in-iix~ 
trakt venmscht and nach mm Lagcrzsjk von max. 30 Minn- 
ten auf 54% 'lYocl^nsnbsianx einpdaK^: unci bei Ti ■ ge- ^ 



Ve.rnii.seh:ung der Afoa&fc. w& Sktrakie star (kwinaung von 
Kaffee 

Die cifig^ngien Exbrakt'^ werden naiteir^jader vermischi 
und ss^eben elnsn Oa^i^fextrakiiorisgriid von -60% bexo- 
: gen :mf Ro$ikaf[b^. 

Bern Hxiraki werden die Ams?ifi5? .' i a: < W uji<1 ''g" anieit 
jTnaBig ein.gemisebi ? . mh eipe Bxt^kikon^eftodon- 
von. 4 1 bi^ 43% fiit die ^nsehMeBende IkAnung auf (&* 
. frbr»; aciur Spr iibtrtjeknem efg ibi 

Die -Ammen und warden ye.rn»ischj. und znr Ver- 
v^binng: in dfscr Rekd^^iCF^oIonne .dcstiiliert,. Naeh der Be- 
handinng ^ind den Aron>eo dm fur iien Irsstantehai^k^r vie- 
)er Lo\livalTee-s verantwonli^en Aromtompon:ep:i;en mm> 
geii v 

Die vermisehto Aros^a -wer^e-rj -imtSOX in die ^ater ei- 
nein PtozeBmek von 150 iwbar: 5ibsiehende. Kolonne- einge- 
&\yp\sl rind das auf 1/20 aingeengje Desd Oat wird auf2°C bis 
5 (, C gek : ii.b.U, gefa^vU atrf als Aroma "g" deia Wrwendungs- 

. PaJsntanspriiebe 

I.. Vtrfahrer- lux lierste.Uurig von Plkn^n-Iixiraktaaj, 
bei dern tmm ?.erkkinerte PHanzenieile ??arn Sfrippaa 
dm Aroixm zuaa^st Hill Wass«rdampF in KontakE- 
bringl den D^mpf abkiibk nnd das Xondensat ah 
Aix>ma-giiwirjnt, sowi^ die vc-rbleibenden Ptlacizecitelle 
artsch^ieifend mei^m rrje-hrsJ.uftgcn fefbhren beisiei- 
gender) :Teniperati^n. exirabie.rs, dsjdiis-ch gek^^js- 
ztiidJssel ? : daB mm 

(I) die ierkkifierxen Pfkttzemeile sis Ansgangs- 
n^, Liter i a; zuni Siripp*n des Aroraas mi gesettig- 
rejn- Wasserdatnpf : dttrc}ist^?ttt y w^bei n^an waJ>- 
rend des ^tfippy^snges Drnck und Ibmpexamf 
kond rs uicrUch erboh^ den Dainpf an^hiieBend 
^f 2°Cbis 5 X1 kyhlt una das Kondensat a?s An> 
niakon/enn-^l gewinnl; 

• (11) das vcrbi^bende Pilanzernnaieria! aus Stnie 1 
einer Hiedri^Vinpemiur-ExmkUon (XJ-Extfak- 
iian) : bei k lb?f6p^ : ra3.uren voa 60 > (? bis und 
DrOeken von 20 bar bk 40 bar ttbienvtrfu ^n- 
schiieBend den Pxirakt entspajint, den Efti&pan- 
nungsdaiRp^ »wiTangi T k.ubU nnd 'Koriden&ai 
als Ar^makon^Kral: gewinm; 
(III) den '^nssigcf^ Exirak^anJeii (IJI-Hxtraki) ans: 
Bum {[]'.) nber eine S^bk^dcrkt^k«me-M^ : -w% 
rend er xu:jn &inppsn dec Afumabefttandteiie nsit 
gesattigteia Wasserdampf koniaktien wird, iien 
Aroma emhaftenden Wasserdahspf -acflahgt, kdbb 
end das Kond?nsa« ais Aroniak^nxenn-ai gevvinnt-; 
(TV) das verb^bende Pflan^en^naieriai an^ Ssnie' 
(IT), einer Hiiehterii^ratn^^ixtraktion (fn-H>;iriik- 
Uon) bei ifiOT bis 220°C uritenvklt den Eitbkt 
ensspanni,. iies= Hntupanntingjidampf ansfa^K 
kub.U \md das ICondensa;. venvirfi so^ie den tlb> 
Sigeri Anieil des in^Ox^rakls gewinni; ynd 
die in den jeweiiigerj Siofen ge-woni]e^^n .Extrakie- 
naeh ubiiehea \erfabren einengii:, wohGi man 
AnschinB an Sane {W} wmigsims else weitem 
Extrakitonsstufe (V) d^hfUM, bd der man das 
pfianzenrnatefmi aus Stnfe (JV) emer tJltra-Hbch- 
iempei^Lj^E^tj'akdan (XIHT) bei einei lempe* 
m von l 80 a C bis 230^>nn^rwiril, den Bxlrafe 
enmpanni,, #n BntsnannengsdsTnpf ayrBngt, 
kfikU unci da^ K^ndensaf. venWrfj, und des fliissi- 
gen Anieit ais yHT-KxJfakt gewsnni,. 
2> Ve^fahren aacb Ansprueh 1, dadurcb gekennxeiob- 
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net, daB die Maazerrteiie van Priiehtea BJiiiiern oder 
Wu'rzdtn sisrnmerL 

3. Verfahrei* mob smem.-dtr Assprikhe. I oder 2, da- 
itedi : g^mflyxtkhnc^.- da& dk Man^enEeik Kaffee- 
botes, Zicbodenwur^ein raler: Getfeidskdraer skid, 

4. Verfahren nach cmtm d«r Ansprucbe 1 bis % da- 

.gakesjnzekhnet, daB ma«- die Pfian^nteiie vor. 
derBxtrakdoa rdstnt> 

5. VkMircn ;a»t*h: Aaspruch 4 dadurcb geken^ieh- 
mu da£ man geit^tete Kai^bohjierrmk dnem Fetich- '&o 
UgkeHsgehak van eiwa 10(kw>% ver\verket. 

& Y&ft&red r$ch dmm der Ansprikhe i bis 5< da- 
d&rcfc lekefeeichnet, daB mm dk zoMQimrtm 

7. Vsr&hroa &ach dri&n ckr Ansprikhe i his & da- &S- 
durch gekermeicixaci, dais dk Ma'n^eniedk eke 
duichsshniviizhz KorrjgroSe von. weniger sis 1 J mm 

8. Vefi : ahre:a iisch einerr? <1er Ans^nkhe 1 bis 7; da- 
ds-rcb gsfcemekhnet, datf man in Stale (l)cincr; Per- 



zimsmrs Sehkbi mil eker d^rcftsehnfefehen Kon> 
gro.Se W 2,0 isiin bis 3,0 fflfii, csnc miidere Scbycfct- 
mlt eker durch^hniUiiehen KomgrdBs von 1 2 nun 
bi$i:i$ittm una cine ofee SciiicM isir.e-te dmch- is 
se&fc&lkfcsn Kamgrage 2$ mm bis 3;0ifirsi 
stent 

9. Verfahien n-ich eiriom dcr Anspruche I bis 8, da- 
durcjh gskemrzekhseL *M st&K in den vStu&sft (!)> fO) 
nnd (IV) Ftirkclatorerj rnk eker Hohe van ^.ws 1,5 in 
yersvendci, 

10. Vbrfaimai nacfc esnero der Anspruche 1 bis j*. da- 
durcfc gjekenrcaskhne*., da8 mm k den Stu&n (1), 00 
tind (III) dk Tcmperaftsr wahread' der Bchandlung mk 



II,, Vbrfahren «aaeh e^^^^ 10, da- 

Sards gefc^n^teteu dafr mmim Bsgmn der Betad- 
kng mk Wassercfearopf in dem jewel ngen PcrkDl.tjior 

!2s Veriahrefs &ach eiaeftt-der Aaspriftrbe. I' bis 11, da- 40 
durdi gek&imsictet, daft tnm dm i>:\xck waferesd 
der BehsuxtUing rmt' Wasserdsmpf v^n 0,05 bar uuf 
1,5 barethdht, 

13, Wfiihren nach cinom dsr Anspniehe 1 bis 1'2, da- 
dijseh jekei^"ze : Iehnet fr<x& i?m ok Hxirakdon in den 
SUife:(!}. (It), .(HI) tmd (TV) in eine.m hatbkdfi^twicr- 

14, \%l\k(m m& zimm 4ox Anwpntche 1 "bfe 13, dar 
d«r#: i^nmte, f&tfTis&n in dnig«f5 Oder ^;kn 
m Stufcn- (l)> (H) und (IV) Jewells -r>cr>rore Pcrko^a^:> ^ 
tcr> xu dncr Serk veres nigt 

15, Verfahran niich dnejsi der'Anspniche I bis 14 ^'ia- 
I'jinoit geke?sB*«khn*&, rji<tn m Styr© (H) de-n TJF- 
B^trski Stufe .'(III) aJs Hxiraktions (i ils « g keu ver- 
wendci und mmirfi-AnsehiuB an Suvfe (IV) eine wci- 55 
},ere 'Exttakddnsst^fe (V) dmx-h^hrL, bei dcr maii.-cks 
pilaRzeamatodsI- a^s .Sf.ute (IV) c.mct tiltra-llac'hten'i- 
^rauir-.Exu^ktio« (LHiT) be-i e-itsyr 'leritperanar von 
1S0 ! 'C bis 2^0'-'C -unterwiif u defi Extrakl esitspasnt, den 
Enispannongsd^ynpl" auiYangi, kiihU :und das Kondensal 
verwirf^ tnid deo. fliissig&n Atiieii M IJIH-Hxtriikt 

ifi* Vferfafee« nmh timm der Aissptliche 1 bb 15, da- 
durch pkeanxekbnei T daB :«ia« iirden S^&n -0), (II) t 
(IV) isnd fV) mi5S3 Abxugsfate von ! bis S verw^n- 
det. 

17; Vsrwttidung der Arorna^KOn/'eniia^e una ?^ax^- 
xenextrsk^ he^gesi&Ui naeh den Ampruchen :1 bis: 16 



Atonis-Konze-niraie ynd/odfif M^e?v"Bxtrskte- tut 
ItmtclUmg von Lebsnsmitsdrruixl Uctrante, 
IB, Vervvendung naeh Aaspjucfi VI zw Bmtdimig 
von hmmig$lfdttk$r>< te^wswjmfee Instan^MTee. 
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